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L’introduzione del digitale ha da tempo ha influenzato sempre più positivamente 
il work flow in laboratorio e oggi lo sviluppo delle tecnologie digitali anche nello 
studio permette di soddisfare sempre più elevate necessità cliniche.

Diventa quindi necessario una sinergia clinico-lab basata su uno scambio di 
informazioni, che permettano un flusso di lavoro più efficiente e veloce al fine di 
ottimizzare soluzioni anche complesse sotto il controllo nelle fasi più importanti.

Diplomato alla scuola odontotecnici IPSIA ‘P.Gaslini’ di Genova nel 1979. 

Dal 1982 conduce coadiuvato dai suoi collaboratori il suo laboratorio in Savona. 

La sua formazione viene arricchita da numerosi stage in italia ed all’estero, Svizzera, 
Germania e Giappone. Particolarmente interessato alla morfologia e all’estetica 
dentale, ha collaborato allo sviluppo di materiali da restauro estetici dentali ed è 
autore di articoli in campo della estetica dentale oltreché di un libro di “Tecniche di 
multistratificazione ceramica”. 

Docente-formatore in pratiche di estetica dentale presso la scuola di 
specializzazione di Brescia SICED. Membro di prestigiose società scientifiche in 
campo odontotecnico, altresì socio attivo dell’Accademia Europea ed Italiana di 
Estetica Dentale.

ABSTRACT

ODT. DANIELE RONDONI
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Modalità iscrizione

Segreteria Organizzativa
e20 S.r.l. (Provider ECM n. 410) 
Via A. Cecchi, 4/7 scala B 
16129 Genova
Tel: +39 010 5960362 
Email: corsi@e20srl.com
Web: e20srl.com
C.F. e P.I.: 01236330997

Sede serate
LINK 124 HOTEL
Via San Leonardo 124, 43122, Parma 

LA PARTECIPAZIONE A TUTTE LE SERATE DA 
DIRITTO A RICEVERE IN OMAGGIO UN FAD CON 
LE REGISTRAZIONI DI TUTTE LE SERATE DEL 
PROGRAMMA CHE PERMETTE DI CONSEGUIRE 
50 CREDITI ECM

Quota
SOCI ANDI (TUTTE LE ANDI) DOPO IL 30 MARZO 2024: 
€ 250,00 IVA INCLUSA

EARLY BOOKING ENTRO IL 30 MARZO 2024: 
€ 200,00 IVA INCLUSA
• Bonifico bancario DIRETTO sul C/C ANDI Parma

IBAN: IT97Q0623012705000016565727
CAUSALE: contributo associativo

NON SOCI ANDI: € 380,00 + IVA
• Bonifico bancario sul C/C e20 S.r.l.

BPER Banca Agenzia 7 - Genova
IBAN: IT58J0538701407000047048850

• On-line tramite il sito www.e20srl.com

In caso di mancata partecipazione verrà effettuato un rimborso al netto dei diritti 
di Segreteria (50% della quota di iscrizione iva compresa) solo se la disdetta scritta 
sarà pervenuta alla Segreteria entro e non oltre 15 giorni lavorativi prima dallo 
svolgimento dell’evento per comprovati motivi. Le iscrizioni saranno ritenute valide 
solo se accompagnate dalla quota di iscrizione o dalla ricevuta del bonifico.

CON IL CONTRIBUTO INCONDIZIONATO DI

Chiamaci 
010 5960362

WhatsApp 
366 6985470

DENTAL

Modalità iscrizione

Segreteria Organizzativa
e20 S.r.l. (Provider ECM n. 410)
Via A. Cecchi, 4/7 scala B
16129 Genova
Tel: +39 010 5960362
Email: corsi@e20srl.com
Web: e20srl.com
C.F. e P.I.: 01236330997

Sede del corso
RISTORANTE BARCA 
Corso Matteotti, 5, 29015 Castel S. Giovanni (PC)

Quota
99€+IVA

MODALITÀ DI PAGAMENTO 
- Bonifico bancario sul C/C e20 S.r.l. 

BPER Banca Agenzia 7 - Genova
IBAN: IT58J0538701407000047048850

- On-line tramite il sito www.e20srl.com

In caso di mancata partecipazione verrà effettuato un rimborso al netto dei diritti di Segreteria (50% della quota di iscrizione iva compresa) solo  
se la disdetta scritta sarà pervenuta alla Segreteria entro e non oltre 15 giorni lavorativi prima dallo svolgimento dell’evento per comprovati motivi.  
Le iscrizioni saranno ritenute valide solo se accompagnate dalla quota di iscrizione o dalla ricevuta del bonifico.

Con il contributo incondizionato di:

366 6985470

Chiamaci 
010 5960362




